


MENU DU JOUR ~ 26.50 €

SERVI UNIQUEMENT LE MIDI (HORS JOURS FERIES ET WEEK—END)

ENTREE - PLAT — DESSERT

CE MENU VARIABLE EST PROPOSE CHAQUE MIDI

EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS DE SAISON, DES LIVRAISONS ET DU MARCHE.

ATTENTION, UN PLAT EN DIRECT OCCASIONNE UNE ATTENTE D'ENVIRON 30 MIN

MENU ENFANT ~18.00€

MENU PROPOSE A L'INSTANT, SERVI JUSQU'A 12 ANS.




MENU RECREATION

47.50€ ENTREE-PLAT-DESSERT

60€ ENTREE-PLAT-FROMAGE-DESSERT

6 HUITRES N° 3 DE CHEZ MONSIEUR PAPIN
AVEC LEUR ACCOMPAGNEMENT CHARENTAIS
ou
TERRE ET MER : PETONCLES ET DES D’ECHINE DE PORC FUMEE
CREMEUX DE PANAIS ROTI ET CITRON NOIR RAPE
ou
MOELLEUX DE BOUDIN NOIR, HOMARD, GROSSE GAMBAS
JUS DE CARCASSE AU GARANCILLE - FINE PUREE D'OIGNONS
ou
RAVIOLE DE CHAIR DE TOURTEAU ET POIREAU
BOUILLON DE VOLAILLE ET GINGEMBRE
P——
DUO DE VEAU : RIS ET CROQUE-MONSIEUR DE JOUE DANS L’ESPRIT D’'UNE BLANQUETTE
ou
TOURNEDOS DE MAGRET DE CANARD ROULE - CHAPELURE AUX NOIX TORREFIEES
ou
LOTTE ROTIE DANS L’ESPRIT D’'UNE BOUILLABAISSE AU LAIT DE COCO
ou
NOIX DE SAINT JACQUES, PUREE DE CELERI AU SAFRAN - JUS DE COQUILLAGE
ou
PIECE DE VIANDE ROUGE SNACKEE
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DESSERT A CHOISIR DANS LA CARTE



LA CARTE DES ENTREES

6 HUITRESN® 3 DE CHEZ MONSIEUR PAPIN AVEC LEUR ACCOMPAGNEMENT CHARENTAIS
9 HUITRES N° 3 DE CHEZ MONSIEUR PAPIN AVEC LEUR ACCOMPAGNEMENT CHARENTAIS
12 HUITRESN® 3 DE CHEZ MONSIEUR PAPIN AVEC LEUR ACCOMPAGNEMENT CHARENTAIS
TERRE ET MER : PETONCLES ET DES D'ECHINE DE PORC FUMEE

CREMEUX DE PANAIS ROTI ET CITRON NOIR RAPE

MOELLEUX DE BOUDIN NOIR, HOMARD, GROSSE GAMBAS

JUS DE CARCASSE AU GARANCILLE - FINE PUREE D’OIGNONS

RAVIOLE DE CHAIR DE TOURTFAU ET POIREAU

BOUILLON DE VOLAILLE ET GINGEMBRE

LA CARTE DES POISSONS

LOTTE ROTIE DANS L'ESPRIT D'UNE BOUILLABAISSE AU LAIT DE COCO
NOIX DE SAINT JACQUES, PUREE DE CELERI AU SAFRAN - JUS DE COQUILLAGE

LA CARTE DES VIANDES

DUO DE VEAU : RIS ET CROQUE-MONSIEUR DE JOUE DANS L'ESPRIT D'UNE BLANQUETTE
TOURNEDOS DE MAGRET DE CANARD ROULE - CHAPELURE AUX NOIX TORREFIEES
PIECE DE VIANDE ROUGE SNACKEE

19.00

25.00

28.00

25.00

25.00

25.00

30.00
30.00

30.00
30.00
28.00

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE LEGUMES TRAVAILLES ET PRESENTES SELON L’INSPIRATION DU CHEF

NOTRE SELECTION DE L’ILE O FROMAGES

DELICATESSE FROMAGERE

LA CARTE DES DESSERTS

DESSERT SURPRISE
LE CITRON « EN TROMPE L (EIL. » : CREMEUX CITRON, C(EUR YUZU ET MERINGUE

COURONNE CARAMEL AU BEURRE SALE — SORBET COCO

13.00

13.00
13.00

13.00



